@_@

Sro

o
QAYA_')

~ ZESTAW DIAMENTOWY

c~ x~>
o

5639 N MIL WAUKEE AVE
CHICAGO, IL 60646
Ph.: 773-792-2262
Fax:773-314-0051
Email: info@galabanquethall.com www.galabanquethall.com

R




ZESTAW DIAMENTOWY

- Cena zalezy od liczby 0s6b zagwarantowanych w kontrakcie

- Dzieci do 10 lat — 12 ceny

- 6 godzinne przyjecie (mozliwos¢ przedtuzenia przyjecia)

- 5 godzin otwarty bar (alkohol premium wliczony)

- Wino obiadowe na kazdym stole (biale i czerwone) & Szampan na kazdym stole;
woda; $wieze pieczywo, oliwa z oliwek, parmesan cheese.

- Cocktail Hour - Przekaski przed obiadem (3 do wyboru) oraz szampan serwowany
przez kelneréw w bialych rekawiczkach

- Obiad: Zupa (1 do wyboru), Satata (1 do wyboru), Gorgce Danie Jarskie (1 do wyboru),
Dania Miesne (3 do wyboru), Dodatki (1 do wyboru), Jarzynki na Gorgco (1 do
wyboru), Jarzynki na Zimno (1 do wyboru)

- Po obiedzie: lody na deser

- Stodki Sto6t (owoce, ciastka, kawa, herbata)

- Szwedzki Stoét (7 do wyboru)

- Danie Gorace (2 do wyboru)

- Nakrycia na krzesta - dodatkowe

- Dekoracje: Gala Banquets udostepnia kompozycje kwiatowe na kazdy stof;
$wieczniki na gléwnym stole; Swieczki na pozostatych stotach; serwetki w wybranym
przez Panstwa kolorze; dekoracyjne oswietlenie oraz eleganckie pudetko na koperty.
- Fifth Third Bank oraz Darmowy Valet Parking

Rezerwacje: wymagana jest zaliczka przy rezerwacji sali (zaliczka nie podlega
zwrotowi); minimum oséb zagwarantowanych w kontrakcie nie ulega zmianie;
ostateczny termin podania liczby gosci uptywa 7 dni przed przyjeciem; wymagane s3
wplaty w terminach wustalonych w kontrakcie: wplata w wysokosci 50%
przewidywanej optaty calkowitej za przyjecie wymagana jest na 60 dni przed
przyjeciem, pozostala oplata za przyjecie musi by¢ dokonana na 7 dni przed
przyjeciem w formie czeku bankowego.

**Rozliczenie z uzyciem karty (debetowej/kredytowej) sala pobiera 2% extra od
rachunku.
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PRZEKASKI PRZED OBIADEM (3)

» Klopsiki

- Rolady meksykanskie

« Grzybki panierowane

« Paluszki serowe

« Krewerki panierowane

« Papryczki nadziewane serem
- Poledwiczki w sosie

- Bruschetta

« Cukinia

ZUPY (1)

» Kremowa ze szparagow

« Krupnik

« Kremowa z brokutéw

+ Ros6t domowy

- Kremowa z pieczarek

- Pomidorowa z ryzem lub makaronem
« Krem z marchwi

« Krem z zielonego groszku

SALATKI (1)

- Satatka w stylu wtoskim (dwa dressingi)
- Salatka grecka

- Zielona satata

- Satatka cezar

- Salatka Gala

« Szpinak z truskawkami, orzechami oraz
rodzynkami w sosie makowym lub
malinowym

GORACE DANIA JARSKIE (1)

- Pierogi

 Kopytka

- Kluski §lgskie

- Pasta alfredo

» Mostaccioli (sos pomidorowy lub
miesny)

- Pasta pesto

- Pasta marsala

- Pasta Gala

- Pasta z owocami morza

DODATKI (1)

- Ziemniaki ubite

- Ziemniaki ubite w skorce z czosnkiem i
szpinakiem

- Ziemniaki vesuvio - biale

- Ziemniaki podpiekane - czerwone

- Mlode czerwone ziemniaki z mastem i
koperkiem

- Kasza

« Ryz z jarzynami lub pieczarkami

GORACE WARZYWA (1)

- Fasola szparagowa z migdatami
« Marchewka z groszkiem

« Marchewka z czosnkiem w oliwie z oliwel

- Swieze mieszane warzywa

« Kukurydza

- Kapusta zasmazana

« Buraczki zasmazane

- Brokuly w sosie czosnkowo-mastowym
- Stodka kapusta zasmazana

ZIMNE SUROWKI (1)

- Mizeria

« Buraczki z chrzanem lub cebulka

- Coleslaw

- Kapusta kiszona

- Czerwona kapusta

« Marchewka z rodzynkami i ananasem
« Buraczki special Gala

« Buraczki z fetg po grecku
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DANIA MIESNE (3)

Kurczak

« Kurczak stodko-kwasny z ananasem

« Pier$ z kurczaka w pomidorach i pieczarkach
lub ananas z topionym z6ltym serem

- Pier$ z kurczaka po normandzku w jabtkowo
kremowym sosie z bekonem

« Kurczak de volaille

- Kura zapiekana z szynka i serem szwajcarskim
w sosie miodowo-musztardowym

- Pier§ z kurczaka w sosie sycylijskim,
warzywnym lub marsala

- Pier$ z kurczaka w sosie teriyaki

- Panierowana pier$ z kurczaka z pieczarkami i
cebulka

 Kurczak Walentyny

- Fajitas z kurczakiem

« Kurczak po parysku

 Kurczak smazony

- Faszerowane rolady z kurczaka

Wolowina

- Wotowina po staropolsku w sosie z borowikow
- Pieczen wolowa w sosie wlasnym lub
grzybowym

- Bitki wolowe w sosie grzybowym

« Gulasz staropolski z grzybami

- Strogonow

- Rolady wolowe w sosie

- Wolowina w sosie pieprzowym

« Sztuka miesa w sosie chrzanowym lub
wilasnym

- Fajitas z wolowina

Wieprzowina

« Poledwica w sosie cebulkowym

- Pieczen z gruszkami

« Bryzol z pieczarkami

- Poledwica schabowa w sosie wlasnym lub
pieczarkowym

- Karkéwka pieczona z cebulka i pieczarkami

- Panierowany kotlet schabowy z pieczarkami
- Poledwica zawijana w boczku ze $liwka

- Schab faszerowany z warzywami, $liwka lub
morelg

- Poledwica wegierska na winie

- Zeberka pieczone lub duszone z sosem
barbecue

« Kotlet Gala zapiekany z serem

« Poledwiczki w sosie porowym

« Poledwiczki w sosie gruszkowo-
musztardowym

Ryby

- Biala ryba w panierce

- Biala ryba w sosie koperkowym z cytryng

- Loso$ w sosie koperkowym lub szpinakowym
- Biala ryba po wiedensku

- Biala ryba w sosie cytrynowo-kaparowym lub
szpinakowym z orzechami

Inne

- Polska kietbasa z kapusta
 Gotabki w sosie pomidorowym lub
pieczarkowym

« Klopsiki w sosie grzybowym lub
koperkowym

DESER
+ Lody z polews czekoladowg
SLODKI STOL

- Asortyment ciastek
- Swieze owoce
- Kawa i herbata

SZWEDZKI STOL (7)

« Pélmisek z wedlinami

« PéImisek z serami

- Tatar

« Jajka w sosie tatarskim

« Jajka z kawiorem

- Pélmisek z wedzonym tososiem

- Sledz w oleju

- Sledz w $mietanie

- Salatka z owocami morza

« Matze

« Koktajl z krewetek

- Salatka jarzynowa

- Satatka porowa

- Swieza mozzarella z pomidorami i bazylia
« Szynka w galarecie ze szparagami
« Kura w galarecie ze szparagami

- Tatar z lososia

DANIE GORACE (2)

« Barszcz czerwony z krokietem

- Bigos

- Kapusta zasmazana z kietbasg

« Inne potrawy z gléwnego menu mies do
wyboru



